Kulinarsky krouzek

Cesneéka podle nasi babi¢ky

Suroviny:

Veprovy vyvar (500kg veprové kosti, 2,51 vody, 2 malé cibule, 2 mrkve, 1/4 malého
celeru, 6 kuliCek nového kofeni, 10 kuli¢ek pepfe, 5 bobkovych listu, 1 kavova Izicka
soli. Pomalu vafime 2 hodiny. Vyvar pfecedime.

3 velké brambory, 6 - 8 strouzk( ¢esneku, 1 pol. IZice sadla, 1 mala cibule, 2ks
vajec, majoranka, sul a pepf na dochuceni.

Pracovni postup:

V 2,0 litrovém hrnci na sadle zpénime nakrajenou cibulku, pfidame poloviéni davku
nastrouhaného Cesneku, orestujeme a zalijeme vyvarem. Pfidame nakrajené
brambory na kosticky, vafime do zméknuti, pfidame zbytek ¢esneku, rozslehané
vejce, zavarime 5 minut, dochutime majorankou, soli a pepfem a mame hotovo!
Podavame s topinkou.  Pfejeme Vam Dobrou Chut™



